
Wenn aus einer Gastfreundschaft eine Freundschaft wird,
hat sie die schönste Frucht getragen.

Herzlichen Dank für Ihren Besuch

Familie Albert und Gabriella Holzer-Bittel und
Familie Fabian und Netdao Holzer-Nualdee mit Personal



Vorspeisen

Lachs garniert mit Toast und Butter Fr. 18.

Kleiner Walliserteller Fr. 14.-

Großer Walliserteller Fr. 24.-

Melone mit Rohschinken Fr. 12.-

Suppen

Tagessuppe Fr. 5.-

Kraftbrühe mit Einlagen (Backerbsen, Flädli oder Ei) Fr. 6.-

Gulasch-Suppe Fr. 8.-

Tomatencremesuppe Fr. 6.-

Salate

Grüner Salat Fr. 6.-

Senioren Salat (kleiner gemischter Salat) Fr. 8.-

Gemischter Salat Fr. 10.-

Tomaten mit Mozzarella Fr. 15.-

Großer gemischter Salatteller Fr. 16.-

Auf Wunsch servieren wir:

Französischer oder Italienischer Dressing



Kindergerichte

Klein Gross

Rahmschnitzel Fr. 16.- Fr. 28.-

Paniertes Schnitzel mit Pommes-Frites Fr. 16.- Fr. 28.-

2 Wienerli mit Pommes-Frites Fr. 14.-

3 Fischstäbchen mit Pommes-Frites Fr. 14.-

Tortellini an Rahmsauce Fr. 14.- Fr. 18.-

Spaghetti mit Tomatensauce Fr. 12.- Fr. 16.-

Portion Pommes-Frites mit Ketchup oder Mayonnaise Fr. 7.-

Für Sportler Fitness

Großer gemischter Salatteller:

mit Schweinesteak Fr. 24.-

mit Rindersteak Fr. 28.-

mit Kalbsteak Fr. 32.-

Vegetarische Gerichte

Bunter Gemüseteller mit einem Spiegelei Fr. 18.-

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncini Fr. 16.-



Urchiges aus dem Tal

Klein Gross

Älplermakkaronen Fr. 12.- Fr. 16.-

Rösti mit Speck und Käse oder mit Spiegelei Fr. 12.- Fr. 15.-

Käsefondue                                  pro Pers. Fr. 21.-

Tomatenfondue pro Pers. Fr. 23.-

„Fiescher“ Käsefondue mit Kartoffeln pro Pers. Fr. 25.-

Kräuterfondue pro Pers. Fr. 23.-

Gemüse-Käsefondue pro Pers. Fr. 25.-

Käseschnitte natur Fr. 10.- Fr. 16.-

Käseschnitte mit Schinken Fr. 12.- Fr. 18.-

Käseschnitte mit Ei Fr. 12.- Fr. 18.-

Käseschnitte mit Schinken und Ei Fr. 14.- Fr. 20.-

Käseschnitte mit Schinken, Ei, Zwiebeln Fr. 16.- Fr. 22.-

Käseschnitte mit Schinken, Ei, Tomaten Fr. 16.- Fr. 22.-



Fischgerichte

Eglifilet mit Früchten Fr. 34.-

Eglifilet mit Mandeln Fr. 32.-

Zu den Fischteller servieren wir: 

Einen gemischten Salat, dazu Trockenreis oder Salzkartoffeln

Hauptgerichte

Lamm-Entrecôte  nach „Märjelen Art“ Fr. 34.-

Entrecôte Kräuterbutter oder Pfeffersauce Fr. 36.-

Chateau-Briand mit gemischtem Salat                   für 2 Personen Fr. 88.-

„ Alpenblickteller“ Kalbssteak mit Tomate und Käse überbacken Fr. 38.-

Schweinsschnitzel „ Cordon Bleu“ Fr. 34.-

Rahmschnitzel Fr. 28.-

Schnitzel paniert Fr. 28.-

Zu den Hauptgerichten servieren wir:

Diverses Gemüse oder einen gemischten Salat

Dazu Reis, Nudeln, Pommes-frites oder Rösti 



Weisse Weine

Fendant du Ravin A. Mathier 7/10 Fr. 30.00

Les Murettes Gilliard 7/10 Fr. 34.00

Johannisberg Weidmannsheil A. Mathier 7/10 Fr. 34.00

Molinon Valais AOCl A. Mathier 7/10 Fr. 34.00

Heida Visperterminen St. Jodern 7/10 Fr. 37.00

Hermitage Marsagne Blanche A. Mathier 7/10 Fr. 37.00

Muscat de la fiancee A. Mathier 7/10 Fr. 40.00

Malvoisie la valaisanne A. Mathier 7/10 Fr. 40.00

Rosé Weine

Rosé du Valais A. Mathier 7/10 Fr. 35.00

Weisser Dôle Frauenfreude A. Mathier 7/10 Fr. 37.00

Oeile de Perdrix La Matze A. Mathier 7/10 Fr. 40.00



Rote Weine

Dôle Sange de L‘enfer A. Mathier 7/10 Fr. 34.00

Dôle de Monts Gilliard 7/10 Fr. 34.00

Pinot noir „Vendèmaire“ Gilliard 7/10 Fr. 37.00

Pinot noir „Luzifer“ A. Mathier 7/10 Fr. 37.00

Pinot noir „Luzifer“ Hauswein A. Mathier 5/10 Fr. 25.00

Humagne rouge du Valais A. Mathier 7/10 Fr. 55.00

Cuvée Madame Rosemarie Mathier 7/10 Fr. 45.00

L‘Ambassadeur des Domaines A. Mathier 7/10 Fr. 75.00

Barolo Marchesi 7/10 Fr. 72.00

Weine im Offenausschank

Rote Weine Goron A. Mathier der dl Fr. 3.40

Dôle A. Mathier der dl Fr. 3.70

Pinot noir A. Mathier der dl Fr. 4.20

Merlot oder Chianti im Boccalino Fr. 5.50

Weisse Weine Fendant A. Mathier der dl Fr. 3.40

Johannisberg A. Mathier der dl Fr. 3.40

Rosé Weine Dôle Blanche A. Mathier der dl Fr. 3.70


